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MERENDA

Gréce & notre savoir faire et notre conseiller culinaire chef étoilé,
nous pouvons répondre a vos demandes en élaborant des
recettes correspondant a vos attentes afin de mieux satisfaire
vos clients. Faites votre demande sur un produit nustrale,
végétarien, diététique efc..

La selection rigoureuse des produits est réalisée
a partir d’'un cahier des charges strict avec des
fournisseurs locaux, qui répondent aux normes de
sécurité alimentaire. Notre exigence commence par un
choix minutieux de nos matiéres premiéres en fermes Notre métier, étre au plus prés de nos clients et & leur écoute.
de qualité mais aussi de godt.

Notre cuisine nous permet de vous garantir les

meilleures conditions d’hygiéne et de sécurité dans

la mise en ceuvre de nos produits qui assure une

tragabilité allant du choix de la matiére premiere & la

fabrication.

La conformité aux régles de sécurité sanitaire nous
permet une tragabilité exemplaire de nos produits, de

la réception des matiéres premieres a la distribution
de nos produits finis.

o - LE ETUDE DE COUT LA PRODUCTION
rades o 1o fabrication ofin dasmurer une séeurne PROJET ET FAISABILITE ET LE STOCKAGE

optimale et un laboratoire extérieur proceéde a des

analyses régulieres des produits et des process de Nous vous accompagnons Nous réalisons une fiche Apres  validation,  nous
fabrication de maniére inopinée pour vérifier la sur ['élaboration de votre technique. Vous dégustez, réalisons une production,
conformité de I'organisation mise en place. projet. avec possibilité de que nous stockons pour

Notre service client est en relation directe avec notre
service qualité afin que toutes vos propositions
puissent étre étudiées et contribuer & améliorer sans
cesse notre prestation.

Nous sommes d votre écoute
pour répondre au mieux
a vos attentes.

modifications, un prix vous
est remis, un engagement
de volume est pris. Nous
passons & la production si
validation de l'intérét.

VOuUS.

Vous pouvez passer vos
commandes.



INGREDIENTS

Blettes (25%), farine (24%),
margarine (18%), eau (14%),
brocciu ou brousse selon saison
(12%), oignons préfrits (4%), huile
d’olive (2%), sauce béchamel (1%),
sel, poivre, persil, marjolaine

ALLERGENES
gluten, lait, ceuf, céleri
Cuisson 30 minutes a 180°C
en four ventilé. Dorer au jaune

E doeuf le produit pour une
meilleure présentation.

0000

Code EAN : 3700 622 202 659
Référence : VPATFEBBO21

Poids : 130 g

Colisage : 20 pieces
Conservation : -18°C

DLC: 3 jours aprées décongélation

INGREDIENTS

Oignons préfrits (44%), farine
(24%), margarine (19%), eau (12%),
sel (1%), poivre

ALLERGENES

gluten, lait

Cuisson 30 minutes a 180°C
=== en four ventilé. Dorer au jaune
E doeuf le produit pour une
meilleure présentation.

Code EAN : 3700 622 201553
Référence : VPATFEUO24

Poids : 140 g

Colisage : 20 pieces
Conservation : -18°C

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Eau(38%), farine (25%), margarine

(18%), poudre béchamel (6%),

tomme corse (5%), gruyére répé

(4%), parmesan (2%), blancs
d’oeuf, sel, poivre

ALLERGENES

gluten, ceuf, lait, céleri

Cuisson 30 minutes & 180°C
en four ventilé. Dorer au jaune
\i’ doeuf le produit pour une
meilleure présentation.

©co0o

Code EAN : 3700 622 202 949
Référence : VPATFETCO022

Poids : 140 g

Colisage : 20 pieces
Conservation : -18°C

DLC: 3 jours apres décongélation




INGREDIENTS

Fond de tarte (38%), brocciu ou

brousse selon saison (30%), ceuf

(12%), lait (8%), sucre (6%), creme

(2%), liqueur de myrte (2%), eau

de vie de myrte (1%), zeste de
citron (1%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf

(N heures & +3°C.

D
@V 10 /12 parts

%00 Décongélation du  produit 8

Code EAN : 3700 622 201720
Référence : VPATTARBO14

Poids : 750 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours aprés décongélation

INGREDIENTS

Fond de tarte (38%), créme (23%),

créeme de marron (23%), ceuf

(12%), liqueur de chdataigne (2%),

aréme marron (1%), nappage
spray (1%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf

(N heures & +3°C.

D
@W 10 /12 parts

Code EAN : 3700 622 200 327
Référence : VPATTARCO13

Poids : 750 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

;%% Décongélation du produit 6

INGREDIENTS

Fond de tarte (30%), ceuf (13%),
sucre (11%), purée de citron (10%),
beurre (10%), confiture de cédrat
(9%), creme (5%), eau (5%), creme
pdatissiere (2%), nappage (2%),
arébmecédrat(1%), cédratconfit(1%)

ALLERGENES

gluten, ceuf, lait, sulfites

0, Décongélation du produit 24
(N heures & +3°C.

D
@V 12 /15 parts

Référence : VPATTACICE

Poids : 1000 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Fond de tarte (32%), quartier de

figues surgelées (23%), farine

(1%), Cap Corse (5%), creme

(3%), eau (8%), creme pdtissiere

(3%), ceuf (4%), beurre (7%), sucre

(7%), amandes en poudre (7%),
codineige

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coques

0y Décongélation du produit 24
heures & +3°C.

D
@W 12/15 parts

Référence : VPATTAFICA

Poids : 1000 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation



INGREDIENTS

Figues (43%), farine (17%), eau

(14%), margarine (13%), créme

patissiere (3%), ceuf (3%), beurre

(2%), sucre (2%), noisette (2%),
miel corse (1%), sel

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coque

——— Cuire congelé.
E Cuisson en four ventilé 15
minutes a 200°C.

Code EAN : 3700 622 202 734
Référence : VPATTAFIO11

Poids : 135 g

Colisage : 12 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Brocciu ou brousse selon saison

(36%), farine (21%), sucre blanc de

canne (17%), margarine brioche

(M%), ceufs (6%), eau (6%), creme

patissiere (2%), zeste de citron
(1%), sel

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coque

55507 Cuisson du produit congelé en
|:| four ventilé pendant 15 a 20
minutes entre 180-200°C.

Code EAN : 3700 622 201 379
Référence : VPATAMBRO0OO02

Poids : 110 g

Colisage : 27 pieces
Conservation : -18°C

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Farine (21%), oceufs (17%), créme

(17%), sucre, (12%), huile (11%),

poudre de noisette (9%), nudella

(4%), pate de noisette (4%),

noisettes hachées (3%), levure
(2%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coque, soja

0y Décongélation du produit 8
(N heures & +3°C.

12/15 parts

Code EAN : 3700 622 202 727
Référence : VPATCAKNO17

Poids : 600 g

Colisage : 6 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Farine (27%), ceufs (25%), sucre,

(21%), créme (13%), , huile (11%),

nutella (3%), pate de noisette
(1%), cacao (1%), levure (1%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, soja, fruits &
coque

0y Décongélation du  produit 8
(N heures & +3°C.

B
@W 12/15 parts

Code EAN : 3700 622 203 274
Référence : VPATCAKMARBRE
Poids : 600 g

Colisage : 6 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation



INGREDIENTS

Farine (24%), ceufs (24%), sucre

(21%),huile (12%), citron confit (8%),

classic citron (4%), pulpe citron
(4%), zeste citron (2%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, soja

0y Décongélation du produit 8
O heures & +3°C.

@V 12 /15 parts

Code EAN : 3700 622 203 267
Référence : VPATCAKCIT

Poids : 600 g

Colisage : 6 pieces

DLC: 3 jours aprés décongélation

INGREDIENTS

Farine (25%), oceufs (19%), sucre

(13%), huile (19%), lait (13%),

confiture de clémentine (7%),

purée de clémentine (2%), aréme
de clémentine (1%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coques,
soja

heures a +3°C.

D
@V 12 /15 parts

Référence : VPATCAKCLEM

Poids : 600 g

Colisage : 6 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

%00 Décongélation du produit 24

INGREDIENTS

Farine (25%), ceufs (19%), huile

(19%), sucre (13%), lait (13%), miel

Corse (5%), miel de fleurs (5%),
levure chimique (1%)

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, soja

0y Décongélation du produit 8
heures & +3°C.

D
Cgv 12/15 parts

Code EAN : 3700 622 200 440
Référence : VPATCAKMO16

Poids : 600 g

Colisage : 6 pieces

DLC: 3 jours aprées décongélation




INGREDIENTS

Farine muffins (45%), eau (18%),

huile de tournesol (18%), nudella

(9%), pate a tartiner noisette (3%),

creme (3%), pate de noisette (2%),
sirop de glucose

ALLERGENES

gluten, ceuf, soja, lait, fruits &
coque

Décongélation du produit 4
0, heures & +3°C ou directement
(" au four micro-ondes environ 1

minute (puissance 750 W).

Code EAN : 3700 622 202 970
Référence : VPATMNCNOO4
Poids : 110 g

Colisage : 18 pieces

DLC: 3 jours aprés décongélation

INGREDIENTS

CEufs (33%), chocolat noir (22%),

sucre (16%), beurre (11%), nudella

(9%), creme (3%), poudre de

noisette (3%), farine (3%), sirop de
glucose

ALLERGENES

gluten, ceuf, soja, lait, fruits &
coque

Décongélation du produit 4
0y heures & +3°C ou directement
{\ au four micro-ondes environ 1

minute (puissance 750W).

Code EAN : 3700 622 201942
Référence : VPATMCCNOO5
Poids : 90 g

Colisage : 18 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Jaunes d’ceufs (20%), sucre blanc
de canne (13%), blancs d’ceufs
(14%), farine (14%), nudella (13%),
beurre (12%), farine de chataigne
(6%), créme (4%), créme de
marron (3%), sirop de glucose (1%)

ALLERGENES

gluten, ceuf, soja, lait, fruits &
coque

Décongélation du produit 4
0y heures a +3°C ou directement
(N au four micro-ondes environ 1

minute (puissance 750 W).

Code EAN : 3700 622 201713
Référence : VPATMCHNOO3
Poids : 100 g

Colisage : 18 pieces

DLC: 3 jours aprées décongélation

INGREDIENTS

Créme de marron (53%), blanc

d’ceuf (12%), beurre (10%), jaune

d'oeuf (8%), praligrain (5%),

marron entier (5%), poudre de

noisette (4%), farine de chataigne
(3%), levure chimique

ALLERGENES

lait, ceuf, fruits & coque, soja

heures a +3°C.

D
@V 10 /12 parts

Code EAN : 3700 622 200 631
Référence : VPATMFCHO15

Poids : 650 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

;&%% Décongélation du produit 6



INGREDIENTS

Farine brownies (43,5%), ceufs

(20%), huile (16%), chocolat (9%),

noisettes entieres concassées
(6%), pate de noisette (3%)

ALLERGENES

gluten, ceuf, soja, fruits a coques

0y Décongélation du produit 6
(N heures & +3°C.

Code EAN : 3700 622 203 311
Référence : VPATBROWD

Poids : 640 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Farine, confiture de clémentineg,
oceuf, huile, sucre, purée de
clémentine, aréme clémentine

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits a coques,
soja

0p Décongélation du produit 24
heures & +3°C.

Référence : VPATMFCLEM

Poids : 620 g

Colisage : 3 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Brocciu ou brousse selon saison
(60%), ceuf (16%), sucre (16%),
liqueur de myrte (4%), eau de vie
de myrte (2%), zeste de citron (2%)

ALLERGENES

|ait, ceuf

6y Décongélation du  produit 6
(N heures & +3°C.

Code EAN : 3700 622 201 690
Référence : VPATFITCOO1

Poids : 105 g

Colisage : 18 pieces
Conservation : -18°C

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Brocciu ou brousse selon saison
(59%), sucre (18%), oeuf (16%),
liqueur de myrte (4%), eau de vie
de myrte (2%), zeste de citron (1%)

ALLERGENES

lait, ceuf

(N heures & +3°C.

@ 6/ 8 parts

Code EAN : 3700 622 202 987
Référence : VPATFITBO19

Poids : 650 g

Colisage : 4 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

;%00 Décongélation du produit 12



INGREDIENTS

Cheese cream (38%), créme
liquide (35%), canistrelli (10%),
confiture de clémentine (9%),
beurre (7%), sucre (6%), eau (2%),
purée de clémentine (2%), arébme
clémentine, gélatine

ALLERGENES

gluten, ceuf, lait, sulfites

10y Décongélation du produit 24
7)) heures & +3°C.

Référence : VPATCHEECLEM
Poids : 110 g

Colisage : 24 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Créme (32%), mascarpone (25%),
sucre (14%), canistrelli (12%), jaune
d’ceuf (9%), pate de noisette (6%),
eau (2%), aréme café, agar agar

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coque

0, Décongélation du produit 6
7)() heures & +3°C.

Code EAN : 3700 622 202 130
Référence : VPATTCNUO10

Poids : 120 g

Colisage : 18 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Lait (50%), ceufs (21%), sucre (21%),
farine de chataigne (5%), liqueur
de chataigne (3%)

ALLERGENES

lait, ceuf

Décongélation du produit 6
heures a +3°C. Démouler le

%(5 produit en appliquant une
pression au dos du moule ou
en le percant sur le dessus.

Code EAN : 3700 622 201 751
Référence : VPATMCHNOO3
Poids : 150 g

Colisage : 18 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation

INGREDIENTS

Créme stérilisée (56%), blanc
d’eeufs (9%), miel de Corse (7%),
créme de nougat de Corse (9%),
miel de fleurs liquide (4%), fruits
confits (4%), sucre blanc de canne
(3%), praligrain (2%), amandes
hachées (2%), noisettes hachées
(2%), sirop de glucose (1%),
noisettes entiéres (1%), Cap Corse

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, fruits & coques,
sulfites

O Sortir le produit 10 minutes du

;% Démouler le produit congelé.
congélateur avant de le servir.

Code EAN : 3700 622 202 765
Référence : VPATNGMCO006
Poids : 85 g

Colisage : 24 pieces

DLC: 3 jours apres décongélation



INGREDIENTS

Pain de mie complet (55%),

jaombon supérieur (23%), tomme

Corse (13%), beurre (7%), laitue
iceberg (2%)

ALLERGENES

gluten, lait, fruits & coque, ceuf,
soja, sulfites

a +3°C.

%0 Conservation du produit de O
0
70 DLC : 13 jours

Commande & passer le lundi
pour une livraison le mercredi.

Gencod : 3700 622 201911
Référence : VSANDMON
Poids : 140 g

Colisage : 6 pieces

INGREDIENTS

Pain de mie complet (60%),
jaombon supérieur (29%), beurre
(10%), salinu (1%)

ALLERGENES

gluten, lait, fruits a coque, ceuf,
soja, sulfites

a +3°C.

;S%% Conservation du produit de O
0 DLC : 13 jours

Commande & passer le lundi
pour une livraison le mercredi.

Gencod : 3700 622 20192 8
Référence : VSANDFRAN
Poids : 140 g

Colisage : 6 pieces

INGREDIENTS

Pain de mie complet (52%),

émincé de poulet (18%), panzetta

corse (12%), sauce blanche (12%),
sauce barbecue (6%)

ALLERGENES

gluten, lait, fruits & coque, ceuf,
soja, sulfites

5 Conservation du produit de 0
;% (BC & +3°C.
DLC : 13 jours

Commande & passer le lundi

3~ pour une livraison le mercredi

Gencod : 3700 622 20190 4
Référence : VASANDAMER
Poids : 160 g

Colisage : 6 pieces

. MERENDf’l

‘Cocuse Cense

4

INGREDIENTS

Pain de mie complet (54%),

émincé de poulet (19%), caviar de

tomate (9%), ceuf dur (6%), beurre
6%, sauce blanche (6%)

ALLERGENES

gluten, lait, fruits a coque, ceuf,
soja, sulfites

a+3°C.

%% Conservation du produit de 0O
%0 pic:s jours

Commande & passer le lundi
pour une livraison le mercredi.

Gencod : 3700 622 20189 8
Référence : VSANDPASQ
Poids : 160 g

Colisage : 6 pieces



INGREDIENTS

Pain de mie complet (50%),
avocats surgelés en cubes (23%),
fromage blanc (12%), ceuf (6%),
tomates séchées (6%), salade
iceberg (3%), jus de citron, épices

ALLERGENES

gluten, lait, ceuf, sulfites

a +3°C.

3%% Conservation du produit de O
0 DLC : 10 jours

Commande & passer le lundi
pour une livraison le mercredi.

Gencod : 3700 622 20335 9
Référence : VSANDVEGEAVO
Poids : 160 g

Colisage : 8 pieces

INGREDIENTS

Pain de mie complet (40%),

fromage blanc (35%), blche de

chevre (18%), figues séchées (5%),
miel de fleurs (2%)

ALLERGENES

gluten, lait, sulfites

a +3°C.

;S%% Conservation du produit de O
0 DLC : 13 jours

Commande & passer le lundi
pour une livraison le mercredi.

Gencod : 3700 622 20336 6
Référence : VSANDCAPRA
Poids : 160 g

Colisage : 8 pieces

Producteurs locaux :

«Appellation d’Origine Protégée Brocciu»
. FROMAGERIE PIERUCCI

. FROMAGERIE OTTAVI

. APICULTEUR VALENTINI
«Le miel des palaces est Corse»

. BISCUITERIE D’AFA
«Biscuits traditionnels corses fabriqués &
Appiettor

. CONFISERIE SAINT SYLVESTRE
«Le nougat corse de Soveriay

. CORSOEUF
«Ferme avicole depuis 40 ans, proposant des
produits de qualité»

. CHARLES ANTONA

«Maitrise 'ensemble de la chaine, cela afin
de garantir «<le meilleur du meilleur»

. LES CEDRATS DU CAP CORSE

«Xavier Calizi a décidé de réimplanter le fruit
emblématique de ['lle»

. DOMAINE MAVELLA

«Une distillerie artisanale de spiritueux
d’exception»

. CAP CORSE MATTEI

«Apéritif inimitable, création LN. MATTE|
depuis 1872»

. LIQUEUR DE CEDRAT DU CAP CORSE
«Xavier Calizi a décidé de réimplanter le fruit
emblématique de l'lle»

e GANDOLFI VIANDE

«Nos viandes sont issues de producteurs
Corses, sélectionnés pour la qualité de leurs
froupeaux, élevés dans le respect de la
tradition»
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Partageons nos saveurs

MERENDA

la pause Corse

SIEGE

Parc d’activités de Purettone, Allée Bleue - 20290 BORGO
Tél. 04 95 31 02 36 - Fax 04 95 32 6103

WWW.COREDIS.ORG





