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La selection rigoureuse des produits est réalisée 
à partir d’un cahier des charges strict avec des 
fournisseurs locaux, qui répondent aux normes de 
sécurité alimentaire. Notre exigence commence par un 
choix minutieux de nos matières premières en termes 
de qualité mais aussi de goût.

Notre cuisine nous permet de vous garantir les 
meilleures conditions d’hygiène et de sécurité dans 
la mise en œuvre de nos produits qui assure une 
traçabilité allant du choix de la matière première à la 
fabrication. 

La conformité aux règles de sécurité sanitaire nous 
permet une traçabilité exemplaire de nos produits, de 
la réception des matières premières à la distribution 
de nos produits finis.

Le service qualité e�ectue des contrôles à tous les 
stades de la fabrication afin d’assurer une sécurité 
optimale et un laboratoire extérieur procède à des 
analyses régulières des produits et des process de 
fabrication de manière inopinée pour vérifier la 
conformité de l’organisation mise en place.

Notre service client est en relation directe avec notre 
service qualité afin que toutes vos propositions 
puissent être étudiées et contribuer à améliorer sans 
cesse notre prestation.

. . . F A I T  T O U T  P O U R  V O U S 
G A R A N T I R  D E S  P R O D U I T S 
L O C A U X  D E  Q U A L I T É .

Grâce à notre savoir faire et notre conseiller culinaire chef étoilé, 
nous pouvons répondre à vos demandes en élaborant des 
recettes correspondant à vos attentes afin de mieux satisfaire 
vos clients. Faites votre demande sur un produit nustrale, 
végétarien, diététique etc..

Notre métier, être au plus près de nos clients et à leur écoute.

. . . V O U S  A C C O M P A G N E  D A N S 
V O S  P R O J E T S  D E  C R É A T I O N 
D E  D E S S E R T  S U R - M E S U R E .

1 2 3
L E

P R O J E T
E T U D E  D E  C O U T 
E T  F A I S A B I L I T É

L A  P R O D U C T I O N 
E T  L E  S T O C K A G E

Nous vous accompagnons 
sur l’élaboration de votre 

projet.

Nous sommes à votre écoute
pour répondre au mieux

à vos attentes.

Nous réalisons une fiche 
technique. Vous dégustez, 
avec possibilité de 
modifications, un prix vous 
est remis, un engagement 
de volume est pris. Nous 
passons à la production si 

validation de l’intérêt.

Après validation, nous 
réalisons une production, 
que nous stockons pour 

vous.

Vous pouvez passer vos 
commandes.
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F E U I L L E T É 
B L E T T E S 
& 
B R O C C I U
( À  C U I R E )

F E U I L L E T É 
O I G N O N S 
( À  C U I R E )

Code EAN : 3 700 622 202 659
Référence : VPATFEBB021
Poids : 130 g
Colisage : 20 pièces
Conservation : -18°C
DLC : 3 jours après décongélation

Cuisson 30 minutes à 180°C 
en four ventilé. Dorer au jaune 
d’oeuf le produit pour une 
meilleure présentation.

INGRÉDIENTS

Blettes (25%), farine (24%), 
margarine (18%), eau (14%), 
brocciu ou brousse selon saison 
(12%), oignons préfrits (4%), huile 
d’olive (2%), sauce béchamel (1%), 

sel, poivre, persil, marjolaine

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, céleri

Code EAN : 3 700 622 201 553
Référence : VPATFEU024
Poids : 140 g
Colisage : 20 pièces
Conservation : -18°C
DLC : 3 jours après décongélation

Cuisson 30 minutes à 180°C 
en four ventilé. Dorer au jaune 
d’oeuf le produit pour une 
meilleure présentation.

INGRÉDIENTS

Oignons préfrits (44%), farine 
(24%), margarine (19%), eau (12%), 

sel (1%), poivre

ALLERGÈNES

gluten, lait

F E U I L L E T É 
T O M M E 
C O R S E
( À  C U I R E )

Code EAN : 3 700 622 202 949
Référence : VPATFETC022
Poids : 140 g
Colisage : 20 pièces
Conservation : -18°C
DLC : 3 jours après décongélation

Cuisson 30 minutes à 180°C 
en four ventilé. Dorer au jaune 
d’oeuf le produit pour une 
meilleure présentation.

INGRÉDIENTS

Eau (38%), farine (25%), margarine 
(18%), poudre béchamel (6%), 
tomme corse (5%), gruyère râpé 
(4%), parmesan (2%), blancs 

d’œuf, sel, poivre

ALLERGÈNES

gluten, œuf, lait, céleri
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T A R T E
A U
B R O C C I U

Code EAN : 3 700 622 201 720
Référence : VPATTARB014
Poids : 750 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 8 
heures à +3°C.

10 / 12 parts

INGRÉDIENTS

Fond de tarte (38%), brocciu ou 
brousse selon saison (30%), œuf 
(12%), lait (8%), sucre (6%), crème 
(2%), liqueur de myrte (2%), eau 
de vie de myrte (1%), zeste de 

citron (1%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf

T A R T E 
C H Â T A I G N E

Code EAN : 3 700 622 200 327
Référence : VPATTARC013
Poids : 750 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 6 
heures à +3°C.

10 / 12 parts

INGRÉDIENTS

Fond de tarte (38%), crème (23%), 
crème de marron (23%), œuf 
(12%), liqueur de châtaigne (2%), 
arôme marron (1%), nappage 

spray (1%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf

T A R T E 
C I T R O N 
C E D R A T
C O R S E 

T A R T E 
F I G U E S  A U 
C A P  C O R S E

Référence : VPATTACICE
Poids : 1000 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 24 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Fond de tarte (30%), œuf (13%), 
sucre (11%), purée de citron (10%), 
beurre (10%), confiture de cédrat 
(9%), crème (5%), eau (5%), crème 
pâtissière (2%), nappage (2%), 
arôme cédrat (1%), cédrat confit (1%)

ALLERGÈNES
gluten, œuf, lait, sulfites

12 / 15 parts

Référence : VPATTAFICA
Poids : 1000 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 24 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Fond de tarte (32%), quartier de 
figues surgelées (23%), farine 
(1%), Cap Corse (5%), crème 
(3%), eau (8%), crème pâtissière 
(3%), œuf (4%), beurre (7%), sucre 
(7%), amandes en poudre (7%), 

codineige

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coques

12 / 15 parts
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T A R T E  F I N E 
N U C I O L A 
F I G U E  & 
M I E L  C O R S E 
( À  C U I R E )

Code EAN : 3 700 622 202 734
Référence : VPATTAFI011
Poids : 135 g
Colisage : 12 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Cuire congelé.
Cuisson en four ventilé 15 
minutes à 200°C.

INGRÉDIENTS

Figues (43%), farine (17%), eau 
(14%), margarine (13%), crème 
pâtissière (3%), œuf (3%), beurre
(2%), sucre (2%), noisette (2%), 

miel corse (1%), sel

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coque

A M B R U C I A T T A
( À  C U I R E )

Code EAN : 3 700 622 201 379
Référence : VPATAMBR002
Poids : 110 g
Colisage : 27 pièces
Conservation : -18°C
DLC : 3 jours après décongélation

INGRÉDIENTS

Brocciu ou brousse selon saison 
(36%), farine (21%), sucre blanc de 
canne (17%), margarine brioche 
(11%), œufs (6%), eau (6%), crème 
pâtissière (2%), zeste de citron 

(1%), sel

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coque

Cuisson du produit congelé en 
four ventilé pendant 15 à 20 
minutes entre 180-200°C.

C A K E 
N U C I O L A

C A K E 
N O I S E T T E 
M A R B R É

Code EAN : 3 700 622 202 727
Référence : VPATCAKN017
Poids : 600 g
Colisage : 6 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Code EAN : 3 700 622 203 274
Référence : VPATCAKMARBRE
Poids : 600 g
Colisage : 6 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 8 
heures à +3°C.

Décongélation du produit 8 
heures à +3°C.

12 / 15 parts

12 / 15 parts

INGRÉDIENTS

Farine (21%), œufs (17%), crème 
(17%), sucre, (12%), huile (11%), 
poudre de noisette (9%), nudella 
(4%), pâte de noisette (4%), 
noisettes hachées (3%), levure 

(2%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coque, soja

INGRÉDIENTS

Farine (27%), œufs (25%), sucre, 
(21%), crème (13%), , huile (11%), 
nutella (3%), pâte de noisette

(1%), cacao (1%), levure (1%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, soja, fruits à 
coque
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C A K E  A U 
C I T R O N

C A K E 
C L E M E N T I N E
C O R S E 

Code EAN : 3 700 622 203 267
Référence : VPATCAKCIT
Poids : 600 g
Colisage : 6 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 8 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Farine (24%), œufs (24%), sucre 
(21%),huile (12%), citron confit (8%), 
classic citron (4%), pulpe citron 

(4%), zeste citron (2%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, soja

12 / 15 parts

Référence : VPATCAKCLEM
Poids : 600 g
Colisage : 6 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 24 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Farine (25%), œufs (19%), sucre 
(13%), huile (19%), lait (13%), 
confiture de clémentine (7%), 
purée de clémentine (2%), arôme 

de clémentine (1%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coques, 
soja

12 / 15 parts

Code EAN : 3 700 622 200 440
Référence : VPATCAKM016
Poids : 600 g
Colisage : 6 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 8 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Farine (25%), œufs (19%), huile 
(19%), sucre (13%), lait (13%), miel 
Corse (5%), miel de fleurs (5%), 

levure chimique (1%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, soja

12 / 15 parts

C A K E
A U  M I E L
D E  C O R S E
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M O E L L E U X 
N O I S E T T E
C O U L A N T 
N U C I O L A

M O E L L E U X 
C H Â T A I G N E
C O U L A N T 
N U C I O L A

Code EAN : 3 700 622 202 970
Référence : VPATMNCN004
Poids : 110 g
Colisage : 18 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 4 
heures à +3°C ou directement 
au four micro-ondes environ 1 
minute (puissance 750 W).

INGRÉDIENTS

Farine mu²ns (45%), eau (18%), 
huile de tournesol (18%), nudella 
(9%), pâte à tartiner noisette (3%), 
crème (3%), pâte de noisette (2%), 

sirop de glucose

ALLERGÈNES

gluten, œuf, soja, lait, fruits à 
coque

M O E L L E U X 
C H O C O L A T
C O U L A N T 
N U C I O L A

M O E L L E U X 
F O N D A N T 
C H Â T A I G N E

Code EAN : 3 700 622 201 942
Référence : VPATMCCN005
Poids : 90 g
Colisage : 18 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 4 
heures à +3°C ou directement 
au four micro-ondes environ 1 
minute (puissance 750W).

INGRÉDIENTS

Œufs (33%), chocolat noir (22%), 
sucre (16%), beurre (11%), nudella 
(9%), crème (3%), poudre de 
noisette (3%), farine (3%), sirop de 

glucose

ALLERGÈNES

gluten, œuf, soja, lait, fruits à 
coque

Code EAN : 3 700 622 201 713
Référence : VPATMCHN003
Poids : 100 g
Colisage : 18 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 4 
heures à +3°C ou directement 
au four micro-ondes environ 1 
minute (puissance 750 W).

INGRÉDIENTS

Jaunes d’œufs (20%), sucre blanc 
de canne (13%), blancs d’œufs 
(14%), farine (14%), nudella (13%), 
beurre (12%), farine de châtaigne 
(6%), crème (4%), crème de 
marron (3%), sirop de glucose (1%)

ALLERGÈNES

gluten, œuf, soja, lait, fruits à 
coque

Code EAN : 3 700 622 200 631
Référence : VPATMFCH015
Poids : 650 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 6 
heures à +3°C.

10 / 12 parts

INGRÉDIENTS

Crème de marron (53%), blanc 
d’œuf (12%), beurre (10%), jaune 
d’œuf (8%), praligrain (5%), 
marron entier (5%), poudre de 
noisette (4%), farine de châtaigne 

(3%), levure chimique

ALLERGÈNES

lait, œuf, fruits à coque, soja
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F O N D A N T 
C L E M E N T I N E
C O R S E 

Référence : VPATMFCLEM
Poids : 620 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 24 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Farine, confiture de clémentine, 
œuf, huile, sucre, purée de 
clémentine, arôme clémentine

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coques, 
soja

B R O W N I E S 
C H O C O L A T 
N O I S E T T E
R O N D  À 
P A R T A G E R

Code EAN : 3 700 622 203 311
Référence : VPATBROWD
Poids : 640 g
Colisage : 3 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 6 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Farine brownies (43,5%), œufs 
(20%), huile (16%), chocolat (9%), 
noisettes entières concassées

(6%), pâte de noisette (3%)

ALLERGÈNES

gluten, œuf, soja, fruits à coques

F I A D O N E 
T R A D I T I O N 
C A R R É

Code EAN : 3 700 622 201 690
Référence : VPATFITC001
Poids : 105 g
Colisage : 18 pièces
Conservation : -18°C
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 6 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Brocciu ou brousse selon saison 
(60%), œuf (16%), sucre (16%), 
liqueur de myrte (4%), eau de vie 
de myrte (2%), zeste de citron (2%)

ALLERGÈNES

lait, œuf

F I A D O N E 
T R A D I T I O N 
B A N D E

Code EAN : 3 700 622 202 987
Référence : VPATFITB019
Poids : 650 g
Colisage : 4 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 12 
heures à +3°C.

6 / 8 parts

INGRÉDIENTS

Brocciu ou brousse selon saison 
(59%), sucre (18%), œuf (16%), 
liqueur de myrte (4%), eau de vie 
de myrte (2%), zeste de citron (1%)

ALLERGÈNES

lait, œuf
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C H E E S E  C A K E 
C A N I S T R E L L I 
C L E M E N T I N E
C O R S E 

Référence : VPATCHEECLEM
Poids : 110 g
Colisage : 24 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 24 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Cheese cream (38%), crème 
liquide (35%), canistrelli (10%), 
confiture de clémentine (9%), 
beurre (7%), sucre (6%), eau (2%), 
purée de clémentine (2%), arôme 

clémentine, gélatine

ALLERGÈNES

gluten, œuf, lait, sulfites

F L A N 
C O R S E  À  
L A
F A R I N E  D E 
C H Â T A I G N E

Code EAN : 3 700 622 201 751
Référence : VPATMCHN003
Poids : 150 g
Colisage : 18 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 6 
heures à +3°C. Démouler le 
produit en appliquant une 
pression au dos du moule ou 
en le perçant sur le dessus.

INGRÉDIENTS

Lait (50%), œufs (21%), sucre (21%), 
farine de châtaigne (5%), liqueur 

de châtaigne (3%)

ALLERGÈNES

lait, œuf

T I R A M I S U 
C A N I S T R E L L I 
N U C I O L A

N O U G A T 
G L A C É  M I E L 
D E  C O R S E
&  N U C I O L A
( S U R  P R É - C O M M A N D E )

Code EAN : 3 700 622 202 130
Référence : VPATTCNU010
Poids : 120 g
Colisage : 18 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Décongélation du produit 6 
heures à +3°C.

INGRÉDIENTS

Crème (32%), mascarpone (25%), 
sucre (14%), canistrelli (12%), jaune 
d’œuf (9%), pâte de noisette (6%), 
eau (2%), arôme café, agar agar

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, fruits à coque

Code EAN : 3 700 622 202 765
Référence : VPATNGMC006
Poids : 85 g
Colisage : 24 pièces
DLC : 3 jours après décongélation

Démouler le produit congelé. 
Sortir le produit 10 minutes du 
congélateur avant de le servir.

INGRÉDIENTS
Crème stérilisée (56%), blanc 
d’œufs (9%), miel de Corse (7%), 
crème de nougat de Corse (9%), 
miel de fleurs liquide (4%), fruits 
confits (4%), sucre blanc de canne 
(3%), praligrain (2%), amandes 
hachées (2%), noisettes hachées 
(2%), sirop de glucose (1%), 
noisettes entières (1%), Cap Corse

ALLERGÈNES
gluten, lait, œuf, fruits à coques, 

sulfites
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S A N D W I C H
U 
M U N T A G N O L U

S A N D W I C H
U  F R A N C E S E

Gencod : 3700 622 20191 1
Référence : VSANDMON
Poids : 140 g
Colisage : 6 pièces

Gencod : 3700 622 20192 8
Référence : VSANDFRAN
Poids : 140 g
Colisage : 6 pièces

Conservation du produit de 0 
à +3°C.
DLC : 13 jours

Conservation du produit de 0 
à +3°C.
DLC : 13 jours

INGRÉDIENTS

Pain de mie complet (55%), 
jambon supérieur (23%), tomme 
Corse (13%), beurre (7%), laitue 

iceberg (2%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, fruits à coque, œuf, 
soja, sulfites

INGRÉDIENTS

Pain de mie complet (60%), 
jambon supérieur (29%), beurre 

(10%), salinu (1%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, fruits à coque, œuf, 
soja, sulfites

Commande à passer le lundi 
pour une livraison le mercredi.

Commande à passer le lundi 
pour une livraison le mercredi.

S A N D W I C H
A M E R I N D I A N U

Gencod : 3700 622 20190 4
Référence : VASANDAMER
Poids : 160 g
Colisage : 6 pièces

Gencod : 3700 622 20189 8
Référence : VSANDPASQ
Poids : 160 g
Colisage : 6 pièces

Conservation du produit de 0 
à +3°C.
DLC : 13 jours

Conservation du produit de 0 
à +3°C.
DLC : 13 jours

INGRÉDIENTS

Pain de mie complet (52%), 
émincé de poulet (18%), panzetta 
corse (12%), sauce blanche (12%), 

sauce barbecue (6%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, fruits à coque, œuf, 
soja, sulfites

INGRÉDIENTS

Pain de mie complet (54%), 
émincé de poulet (19%), caviar de 
tomate (9%), œuf dur (6%), beurre 

6%, sauce blanche (6%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, fruits à coque, œuf, 
soja, sulfites

S A N D W I C H
A V E  P A S Q U A L E

Commande à passer le lundi 
pour une livraison le mercredi.

Commande à passer le lundi 
pour une livraison le mercredi.
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S A N D W I C H 
V E G E T A R I A N 
A D V O K A T

Gencod : 3700 622 20335 9
Référence : VSANDVEGEAVO
Poids : 160 g
Colisage : 8 pièces

Gencod : 3700 622 20336 6
Référence : VSANDCAPRA
Poids : 160 g
Colisage : 8 pièces

Conservation du produit de 0 
à +3°C.
DLC : 10 jours

Conservation du produit de 0 
à +3°C.
DLC : 13 jours

INGRÉDIENTS

Pain de mie complet (50%), 
avocats surgelés en cubes (23%), 
fromage blanc (12%), œuf (6%), 
tomates séchées (6%), salade 
iceberg (3%), jus de citron, épices

ALLERGÈNES

gluten, lait, œuf, sulfi tes

INGRÉDIENTS

Pain de mie complet (40%), 
fromage blanc (35%), bûche de 
chèvre (18%), fi gues séchées (5%), 

miel de fl eurs (2%)

ALLERGÈNES

gluten, lait, sulfi tes

Commande à passer le lundi 
pour une livraison le mercredi.

Commande à passer le lundi 
pour une livraison le mercredi.

S A N D W I C H 
C A P R A  D I 
M E L E

B R O C C I U
Producteurs locaux :
«Appellation d’Origine Protégée Brocciu»
• fromagerie pierucci
• fromagerie ottavi

M I E L  D E  C O R S E  A O P
• apiculteur valentini
«Le miel des palaces est Corse»

C A N I S T R E L L I
• biscuiterie d’afa
«Biscuits traditionnels corses fabriqués à 
Appietto»

N O U G A T
• confiserie saint sylvestre
«Le nougat corse de Soveria»

O E U F
• corsoeuf
«Ferme avicole depuis 40 ans, proposant des 
produits de qualité»

A G R U M E S
• charles antona
«Maîtrise l’ensemble de la chaîne, cela afi n 
de garantir «le meilleur du meilleur»
• les cédrats du cap corse
«Xavier Calizi a décidé de réimplanter le fruit 
emblématique de l’île»

S P I R I T U E U X  C O R S E S
• domaine mavella
«Une distillerie artisanale de spiritueux 
d’exception»
• cap corse mattei
«Apéritif inimitable, création L.N. MATTEI 
depuis 1872»
• liqueur de cédrat du cap corse
«Xavier Calizi a décidé de réimplanter le fruit 
emblématique de l’île»

V I A N D E
• gandolfi viande
«Nos viandes sont issues de producteurs 
Corses, sélectionnés pour la qualité de leurs 
troupeaux, élevés dans le respect de la 
tradition»

D E S  P A R T E N A I R E S  L O C A U X  E T  D E 
P R O X I M I T É  P O U R  D E S  P R O D U I T S  C O R S E S 
D A N S  L E  R E S P E C T  D E  L A  T R A D I T I O N  E T 
D E S  N O R M E S  S A N I T A I R E S .
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